
Menu de Fêtes

Makis  de  coquilles  Saint  Jacques ,

céleri  et  truffe

E N T R É E  ( 1 9 € )

Lotte  et  homard  à  l ’américaine ,

parfums  d ’Asie

P O I S S O N  ( 3 5 € )

Perdreau  en  croûte ,

embeurrée  de  chou  et  foie  gras  chaud

V I A N D E  ( 2 5 € )

Bûche  glacée

fruit  de  la  passion  et  ananas  victoria

D E S S E R T  ( 6 € )

Bûche  marrons  glacés

et  chocolat  grand  cru

L A  B E L L E  M E U N I È R E

-  5 5 €  -

OU



 

Belle tranche de véritable pâté en croûte,

l’oreiller de la belle Aurore de Brillat Savarin

6 €  l e s  1 0 0 g

Omble du Cézalier fumé aux épices,

pickles et crème aux herbes

8 €  l e s  1 0 0 g

L A  B E L L E  M E U N I È R E

Foie Gras du Domaine de Limagne,

confit de fruits au muscat de Noël

M i n i  b o c a l  4 0 g  p o u r  1  p e r s  -  9 €
B o c a l  1 8 0 g  p o u r  3 - 4  p e r s  -  2 2 €

À la carte


